FROKEN SELFOSS
JOLIN - VEISLUPJONUSTA

Jolaveisla

Hatidoarveislan okkar. jolasmaréttir, tvcer steikur og randalina
i eftirrétt.

JOLASMARETTIR
Lakkrisgrafinn lax med anisbeettri graflaxsosu, pikkladri fenniku og kapers & laufabraudi
Beikonvafid hreindyrapaté med tronuberjasultu, hnetum og pikkludum perlulauk

Hreindyra tartare i tartalettu med skalottlauk, sinnepi, kapers og keim af trufflu, piparrétarmaoejé og
graslauk

Grafin heidagaes med adalblaberjum, blaberjavinagrettu, piparrétarkremi og syréum perlulauk
Reyktar raudbedur, geitaostur frad Haafelli, balsamvinagretta og poppad bygg
Jolasild fré Eskifirdi @ seyddu ragbraudi med eggjakremi og sitronusarsudu fennel

STEIKARHLADBORD
Veldu tveer: lambalceri i kryddjurtahjap, fyllt kalkanabringa eda purusteik
Sykurbranadar kartéflur og kartéflugratin
Ristad grcenmeti
Portvins-demi-glace

MEDLATI
Heimagert jélaraudkal
Grand Marnier-eplasalat
Scetkartéflusalat med dédlum og heslihnetum
Brokkoli- og trénuberjasalat
Greenar baunir
Laufabraud, ragbraud og smjér

EFTIRRETTIR
Randalina & tvo vegu med heitri karamellu, skyrkremi og rifsberjum
Ris & la mande med kirsuberjasésu og ristudum moéndlum

VIPBATUR
VERD A MANN

Kalt hangikjét, kartéflur T uppstif og baunasalat +999 kr

Hatioarplatti til ad deila — séttur til okkar eda sendur heim eda i vinnuna. Heitur og tilbtinn & bordid, eda kaldur til upphitunar med
leiobeiningum.

Jélahladbord hvar sem er — vio komum mead veisluna, stillum upp & alvéru veislubdnadi og tékum allt til baka. Uppsetning & hladbordi
innifalin fré 30 manns.

Kokkur & stadnum — kokkurinn sker steikurnar vio hladbordio og gengur fra eftir veisluna. Sendu okkur fyrirspurn.

”599 kr d mann

LAGMARK 20 GESTIR

Gledileg jol -
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